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Vi preghiamo di scusarci nel caso

in cui il vino da voi scelto non si

trovi temporaneamente nel nostro
assortimento,

Grazie.

Gelieve ons te excuseren indien de
wijn van uw keuze niet meer op -
voorraad mocht zijn,

Dank U.
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SPUMANTE

A sparkling wine which at 20 degrees C, has an overpressure not
lower than 3.5 atm. For sparkiling wines from aromatic grapes
(prosecco,moscato, etc.)the lower limit is 3 atm.

Residual sugar content in grams per litre:

Extra Brut up to 6 g/l

Brut or Herb up to 15 g/I

Extra Dry or Extra Trocken up to 12/20 g/I

Dry (dry or bonedry) up to 17/35 g/l

Demisec or Medium sweet  up to 33/50 g/I

Sweet above 50 g/l

PROSECCO

A particular native vine variety that produces an aromatic grape
which gives the wine a pleasant fruitness.The fruit is mainly
used to make sparkling wine ( produced with the charmat
method). The wine produced in the hills of Valdobbiadene and
Conegliano is of the highest quality.

D.0.C. or V.S.Q.P.R.D.

Quiality sparkling wine produced in a determined region and
regulated by government inspectors.

D.0.C.G.

The denomination of origin is controlled and guaranteed. The
designation is for a guaranteed DOC and must have a numbered
state strip seal on every bottle.

Classica Magnum Jeroboam
0.75 1 1,51 31

Rehoboam

AROMATICO
Wine made from aromatic and fruity grapes.(Prosecco, Moscato,
Malvasia,Gewiirztraminer etc.)

METODO MARTINOTTI or CHARMAT
Sparkling wine obtained from refermenting the wine in large
tanks for at least a month.

TALENTO

Sparkling wine obtained exclusively from Pino Bianco,Chardonnay
and Pino Nero grapes cultivated in DOC designated vineyards in
the region of Trentino- Alto Adige ,Veneto, Friuli, Venezia, Giulia,
Lombardy and Piedmont.The secondary fermentation(tirage)
takes place in the bottle. The wine remains with the yeast for at
least 15 months for non sparkling wines and at least 24 months
for vintage sparkling wines (Millesimati) .At the end of the
maturation period the bottles are placed in racks (pupitres) in
which they are rotated daily by 1/8 of a turn and graduallytilted
until they are in an almost vertical position( over approx.40
days) At the conclusion of this process (remuage) the bottles are
unstopped to allow any deposits to flow out ( Dégorgement).

Salmanazar

Mathusalem
(] 9l
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MILLESIMATO

Wine made from grapes of which at least 85% were har-

vested in the vintage year stated on the label, in the case of
Talento, the wine must be aged together with the yeast for

at least 24 months

CUVEE

Precise blend of wines which constitutes the starting base for

the transformation into sparkling wine.

BLANC DE BLANCS

Wine obtained exclusively from white grapes.

SCIROPPO DI DOSAGGIO or
LIQUEUR D’EXPEDITION

Liqueur-like mixture added after the Dégorgement to
complete the Talento. The addition of this syrup lends the
sparkling wine a pleasant residual sweetness.

Balthazar
121

Nabuchodonosor
151
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“Perlée > FEerrari Millesimato 2017
100% chardonnay
Glas €. 16,-
0,75 €. 89,-

“Perlé ““ Ferrari pinot nero, chardonnay.
Rosé
0,751 €. 95,

Prosecco di Valdobbiadene “Crede’’ Bisol
Glas €. 11,-
0,751 €. 49,-
Cuvée Primus Franciacorta Brut “Franca Contea’
Glas €. 14,-
0,751 €. 649,-

“Five Roses’’ Leone de Castris

Spumante rosato
Glas €. 14,-
0,75l €. 69,-

2008 “Giulio’ Eerrari “Riserva del Fondatore’’

o i -
et A a0 T
=t S Extra Brut
- w
5
S 0,75 €. 14a8,-
[~ -{ :
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2022 “Vigne Rovettaz” Gros Jean 100% petite arvine
€. 65,-

_ Pewmoute

2020 “ll Mandorlo Gavi di Gavi’® San Pietro 100% cortese
€. 59,-

2021 “Rossj Bass” Angelo Gaja 100% chardonnay
o 4q, -

2021 “Derthona” Vigneti Massa 100% timorasso
€. 65,-

2019/2020 “Cascina” Alberta Langhe “Riesling”
€. 44,-

L unloash 4
—_— ol

2017 Chardonnay Ca’del bosco 100% chardonnay
€. 1649,-
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Rarita
Pinot Bianco do.c. 20049 Cantina Terlano
Regio Alto-Adige (Italie)

Deze bijzondere wijn wordt gemaakt van 100% Pinot Bianco waarvan de
druiven met de hand geoogst en geselecteerd zijn. De vergisting geschiedt in
Inox vaten, rijping geschiedt voor 50% op de droesem in grote eikenhouten
vaten gedurende 12 maanden. De wijn wordt dan overgeheveld in roestvrij
stalen vaten waar hij gedurende tien jaren rijpt zonder filtering.

Deze productie bestaat uit slechts_ 3429 flessen!

Hij heeft een prachtige vergulde strogele kleur. Zijn geur is heel fris met een ri-
Jkdom aan aroma's zoals tonen van kawmiille, citroenmelisse en lavas en hints van
gedroogde kaki en abrikozen. Het rijke bouquet omvat ook aroma's van brood -
korst en gist gecombineerd met vuursteen. Zijn smaak is zacht met mooie zuren
die mooi in balans zijn met de mineralen. Zijn afdronk is elegant en fluwelig,
maar ook intens en langaanhoudend. Dit is een prachtige meditatiewijn, maar
is ook een ideale begeleider voor gepocheerde kreeft en gebakken mosselen, ook
in combinatie met taglierini met boter en witte truffel, met carpaccio van rund
met verse truffel uit Alba of met een kalfs entrecote.

De ideale serveertemperatuur is 12 - 14°C.
Deze wijn heeft een bewaarpotentieel van 20 jaar.

De wijn uit 2000 heeft o.a. de volgende onderscheidingen gekregen:

Falstaff 2013: 94 punten

Jams Suckling 2013 : 45 punten
Cambero rosso ,

Vini d' Italia 2014 : 2 rode bekertjes
[ Vini di Veronelli 2014

3 blauwe sterven

Bibenda/Duemila Vini 2014

5 druiventrosjes

Pinot Bianco

2009

v e .

"F‘; : ;I I."" 4 p Nntin n g

0,

2 VW €.2549,-

i . _'J"{\.

T Gebotteld: 25 Augustus 2021
CUFFE iy .
Maastricht Aantal flessen: 3429
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Primo Terlaner 1 - Grande Cuvée

70% Pinot Bianco,28% Chardonnay, 2% Sauvignon Blanc
DOC: 20149 Alto Adige Cantina Terlano

Regio Alto-Adige (Italie)

Deze bijzondere wijn wordt gemaakt van 70% Pinot Blanc, 28% Chardonnay en
2% Sauvignon Blanc, waarvan de druiven met de hand geoogst en geselecteerd
zijn. De vergisting geschiedt in Inox vaten, rijping geschiedt voor 50% op de dr-
oesem in grote eikenhouten vaten gedurende 12 maanden. De wijn wordt dan
overgeheveld in roestvrijstalen vaten waar hij gedurende tien jaren rijpt zonder
filtering. Deze productie bestaat uit slechts een beperkt aantal flessen!

Hij heeft een prachtige vergulde strogele kleur. Zijn geur is heel fris met een ri-
Jkdom aan aroma's zoals tonen van kawmiille, citroenmelisse en lavas en hints van
gedroogde kaki en abrikozen. Het rijke bouquet omvat ook aroma's van brood -
korst en gist gecombineerd wmet vuursteen. Zijn smaak is zacht met mooie zuren
die mooi in balans zijn met de mineralen. Zijn afdronk is elegant en fluwelig,
maar ook intens en langaanhoudend. Dit is een prachtige meditatiewijn, maar
is ook een ideale begeleider voor gepocheerde kreeft en gebakken mosselen, ook
in combinatie met taglierini met boter en witte truffel, met carpaccio van rund
met verse truffel uit Alba of met een kalfs entrecote.

De ideale serveertemperatuur is 12 - 14°C.
Deze wijn heeft een bewaarpotentieel van 20 jaar.

De wijn uit 2000 heeft o.a. de volgende onderscheidingen gekregen:

Falstaff 2013: 94 punten e /7
Jams SMCk{l'V\g 2013 : 95 pumtem C octeesvse ¢72 ///// 74
Cambero rosso , e ,
Vini d' Italia 2014 : 2 rode bekertjes Oz //.;/'//// v
| Vini di Veronelll 2014-:
3 blauwe sterren V.2,
. I Vord o 2 .
Bibenda/Duemila Vini 2014 b
5 druiventrosjes
7.
L7770
Terlaner |
Granc
2019
% cc n 'V\ n )
o €. 349,-
Tasmm:"iﬁié(r
:::;:gf;:;ﬁt Gebotteld: 24 Augustus 2021
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Pinot Bianco Rarity
2009

2009

Dati tecnict

Gradazione alcolica: 14 vol %
Zucchero residuo: 1,7 g/l
Acidita totale: 5.5 g/l

ativa della Cantina di Terlana sono be cosiddetts
Rarita”, a bottiglie special

per almena diec annl sub llevitl find allfint
e, Cits che pll affascing di quest
giovinezza, un elemento che renc
oltremodo avwvincenie, nonostante la sua veneranda ;
hie sl presta alfa perfezions per maturare a lungo inbottigh
Terlano ha un terroir molto congeniale ai grandi vini bianchi, e

queste Rarita ne sono la prova pili tangibile."
Rudi Kofler

‘Una prer

"n"i:il.u

Provenienza: Alto Adige
Denominazione DOC: Alto Adige Terlano
Varieta: 100% Pinot Bianca

Annata: 2009

Resa: 40hl'ha

Orientazione: Sudovest

Pendenza: 30 - 50 %

Altitudine: 550- 800 m 5. 1. m.

Vinificazione

Vendemmia e selezione manuall. Figlatura delicata a grappolo intero & sfecciatura
per sedimentaziong naturale, Fermentazione lenta 3 termperatura controllata in
cisterne d'accinio. Fermentazione malolattica e affinamento per 12 mesi sul lieviti
fini in botti di legno grandl. Affinamento per 11 anni sul lievitd fini in serbatol
dracciale.

Data d'imbottigliamento: 25 agosto 2021

Bottiglie prodotte: 3.429

carittere

Colore: giallo pagliering chiaro ¢ lucente con tenul riflessi verdognali

Profumes Il bouguet & sorprendente, e ad ognl nuovo tentathvo svela nuave
companent! olfatthve. Note di erbe come la camomilla, la melissa e il levistico,
s'afflancano a sentori di caco e albicotca essiccata. Ma nel panorama olfattivo cosi
ampio di questa Raritd nen mancano note di crosta di pane e pasta Bevitata,
afftancate da aromil di pletra focaia,

Sapore: Al palato questo ving si presenta morbide & potente; con usacidith
vigoraosa e vivace, che perd lascha In bocca un gusto raffinato, Integrando in modo
ideale le note minerall, |l retrogusto & morbido ed elegante, ma estremamente
carico e profondo.

Pino e Angelika - Ristorante Mediterraneo - Maastricht. 08-12-2023



Ha ricerca di una sintes) perretia, ¢ gssione dajl'a

Primo

AIEs kol T wuf
ura della Cantina Ean n'vino che rapps

pienamente |a nostra sacola radizia ur
Terlaner I If.jr.'.-* lenza n:'ll.":'{;fr.': "l:l.lg- -.:- | gil_il | 5L
0 3 Ma raggiunto [ suo scopo: Terlaner | Gran B
Grande Cuvee
2019
ferlan
= B
)
.
Vino
Provenienza: Alto Adige

Denominazione DOC: Alto Adige Terlano
Varieta: 70% Pinot Bianco, 28% Chardonnay e 2% Sauvignion Blanc
Annata: 2013
Resa: 35 hltha
Orientazione: Sud - Sudovest
Altitudine: Pinot Bianco 550 - 600 m &, . m.
Chardornay 350 m 5. 1. m,
Sauvignon Blanc 230 m 5. | m.

Vinificazrione

Pressatura: pressatura delicata a grappolo intere: Chiarifica del mosto:
sedimentazione naturale a freddo

Fermentazione @ maturazione: fermentagione lenta in botti di rovere grandi (12
bk fermentazione malolattica e affinamento per 12 mesi sul lieviti nelle botti di
legno tradizionall

Assemblaggio: Maggio 2021

Data dimbottighiamento: 24 agosto 2021

caratiere
Colore: giallo pagllering brillante;

Profume: ricco e complessa; si esprime con aromi di agrumi, pepe blanco, erbe
aromatiche e una deficata nota fumé.

Sapore: La sua eleganza e il suo eccellente equilibric pogglano su una struttura
fine & impartante & una tessitura raffinata, che gli conferlscono Un  carattere
unico, La sua eccezionale persistenza non descrive solo una semplice
placevalezza, ma

rapprésenta soprattutto Pespressione pil puara di un terroir minerale unico al
mando.

2019- 3018 - 2017 - 2016 - 21M5- 2013 - 2012 - 2011

Dan tecnact

Gradazione alcolica: 14 % vol
Zucchero residuc: 1,0 g/l
Acidita totale: 6.5 g/l
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AZIENDA AGKICOL{

BIANCO SECCO 19 _ e 0°
SOAVE CLASSICO W, TP A,

© VIGNETI DI FOSCARINO
YARIETA’: ¥ g

5 = SOAVE CLASSICO

GARGANEGA 100% G P ERIORE

i HENOMINAZTIONE Tl ORICIN T

g CONTROLT of Tt
BARR}QUE .j. FRODOTTO E MISED 1IN BOTTIGLES

DA INAMA ALIENDA AUNICOLA
UON VINERTLA SAM BOMIFACTO

?S‘Dmle YVERDGREA FTALLIA Izi'b\“vt:‘L

E' una selezione di uve dal vigneti di Soave classico di proprietd. Di anno in anno le uve
possono essere raccolte in vigneti diversi a seconda della maturazione ottimale,

CARATTERISTICHE DEI VIGNETL:

COMUNE Monteforte d” Alpone e Soave (monte Foscaring)
SUPERFICIE: 25 ettari

ALTITUDINE: da 100 a 200 m slm

ESPOSIZIONE: Sud/sud-est/sud-ovest

NATURA DEL SUQLQ: Basalto lavieo (vulcanica)
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Pergola

DENSITA " 3000 - 3500 piante / ha

ETA' DEI VIGNETT: 15 -25 anni

RENDIMENTO MEDIO DELLA SELEZIONE: 50 H1 /ettaro
PRODUZIONE ANNUALE: 20.000 bottiglie
VENDEMMIA:; manuale

VINIFICAZIONE:

Diraspatura dell'uva. Macerzione pellicollare per 4-8 ore. Stabulazione a freddo per 24-36
ore. Fermentazione & fermentazione malolattica in barrgue. Messun travazo dopo la
fermentazione. Batonnage ogni 6 settimane per 9 mesi, Mon viene utilizzato nessun agente per
collaggio o chiarifica prima dell imbottigliamento. Solamente sgrossatura e filtrazione.

IMPRESSIONI:
Colore giallo intenso. MNaso intenso & mieloso di fiord dolei di campo: camomilla, sambuco, iris,
Palato gradevole e ampio con retrogusto di mandorla dolce.

e Mediterraneo - Maastricht. 08-12-2023
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2022 “Terlaner Classico” Cantina Terlan  pinot bianco,.chardonnay,sauvignon blanc
€. 44,-

2021 “Lafoa” Schreckbichl Colterenzio 100% sauvignon
€. 89,-

2020 “Lunare’ Cantina Terlan gewiirztraminer
€.749,-

eselusivo in Olanda: 2009/2010 “Rarita” Cantina Terlan pinot bianco
€, 2588

eselusivo in Olan 2019/2020 “Primo terlaner 1“ Grande Cuvée Cantina Terlan
70% pinot bianco, 28% chardonnay, 2% sauvignon blanc
€. 34Q)-

2021 “Quarz”’ Cantina Terlan Sauvignon
€. 135,-
2019 Magnum 1,51 €. 2749,-

2020/2021 “Hofstatt” Cantina Kurtatsch pinot bianco

e T
2020 “Lowengang” Alois Lageder 100% chardonnay. Biodynamico
NS —
2022 “Pover” Alois Lageder 100% pinot grigio. Biodynamico
€. 59,-
2021 “Pinot Grigio” Alois Lageder 100% pinot grigio
RS~
2020 “Griner Veltliner’ Manni Nossing 100% Griner Veltliner
€. 49,-

———.,

Neuoko

2018/2019 “Vulcaia fume” [nama 100% sauvignon

€. 89,-
2020 “Vigneto Foscarino” [nama 100% garganega
€. 65,-
2018 “Vigneto du lot Collection” Soave Classico Inama 100% garganega
€. 145,-
2021 “La Rocca” Pleropan 100% garganega jica

. €. 69,-

.. 2019 Lugana Riserva Sergio Zenato 100% trebbiano di Lugana
5 €. 649,-

Toscana.'h;}.r
cuore di

Maastricht ! ) ) ) 3
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2015/2016 “Vintage Tunina” Jermann

sauvignon, chardonnay, ribolla gialla, malvasia istriana, picolit

€.1249,-

2019 “W....Dreams” Jermann 100% chardonnay

€A

2020 “Capo Martino” Jermann ribolla gialla,malvasia,ricolit,friulano

3 L5 =

2021 “Sharjs” Livio Felluga chardonnay, ribolla gialla

€. 49,2

2021 “Ronco delle mele’’ Venica 100% sau

25, -

2022 “Ronco delle cime’’ Venica 100% friulano

€. 65,-

vignon

2018/2020 “Ribolla Gialla” Venica 100% ribolla gialla

€. 49,-

2021 Sauvignon Lis Neris
€. 44,-

2020 Sauvignon “Picol” Lis Neris
€. 69,-

2021 Pinot Grigio Lis Neris
€. 49,

2020 Pinot Grigio “Gris” Lis Neris
€. 69,-

2021 Chardonnay Lis Neris
€. 49,-

€. 75,-

ristorante
1

Toscana wel
cuore di

Maastricht ! ) ) ) 3
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2019 Chardonnay “Jurosa’ Lis Neris
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2020/2021 “I sistri” Eattoria felsina 100% chardonnay
€. 55,

2020 Riserva “Vigna ai Sassi” Simone Santini 100% vernaccia . Biolo
€. 449,-

2021/2022 “Vista Mare” Ca’ Marcanda Angelo Gaja
Chardonnay, vermentino, sauvignon, viognier
€.98,-

2021 “Il Marzocco” Avignonesi  80% chardonnay, 20 % sauvignon
€. 649,-

\
lulona

2021 “Cervaro della Sala” Antinori chardonnay, grechetto

= 159,
2012/2016:_Doppio Magnum 3|
NN

dode

2019 “Podium’® Garofoli 100% verdicchio
€. 449,-

2019 “Cambrugiano” Belisario verdicchio riserva
€. 59,-

’4’:/ 3 bh,'q’

2022 “ lmyr “ Ceraudo 100% chardonnay
€. 649,-

2021 “Grisara “ Ceraudo 100% pecorello
22 €. 549,-
Toscana el

cuore di

Maastricht ! ) ) ) 3
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2021 “Quater”’ Eirriato grillo, cataratto, zibbibo, carricante
€.59,-

2020 “Pinzer’”’ Funaro 100% Grillo ,Biologico
€ 39,-

Coeleg .

.————-\
—

20149 Vermentino “‘Su’entu’’ 100% vermentino
€. 55,-

Wiwo biowsc 0 olall casq

2021 “Felugan Lugana ” Eeliciana 100% trebbiano
SN
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2021 Gros Jean 100% pinot noir
€. 59,-

/QI e Ut b

2017 Barolo “Levigne” Luciano Sandrone 100% Nebbiolo
€. i
2015 Magnum 1,5 €. 398,-

2017 Barbaresco Angelo Gaja 100% Nebbiolo
0.75 €. 398,-
2013 Magnum 1,50 €. 849,-

2018 Barolo “Sperss” Angelo Gaja 100% Nebbiolo
En o449, -

2018/2019 Barolo “Castiglione” Vietti 100% Nebbiolo
125,53

2017 Barolo “Bussia’ Aldo Conterno 100% Nebbiolo
€. 1649,-

2015 Barbaresco “Vigna Gallina” Ugo Lequio 100% Nebbiolo
£€.98,-
2016 _Magnum 1,5 €. 249,-

2020 “Barbera d'Alba” Cascina Alberto Superiore Tres
€. 44,-

2021 “Barbera d’Alba’ Sandrone
0751 €. 69,-
2019 Magnum 1,5 €. 159,-

2010 Barolo Riserva “Vigna San Giuseppe’ Cavallotto 100% nebbiolo
0,751 €. 1649,-
2001 12[ €. 2495,-
2013 Magnum 1.5 L. €. 359,-

ristorante

Toscana wel
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2019 Merlot “MCMLVII”  Alois Lageder 100% merlot
€.99,-

\leweto

2018 Amarone Zenato corvina, rondinella, oseleta, croatina
€.98,-

2017 Awmarone Pieropan corvina, corvinone, rondinella
€- j—lo)—

2016 Amarone “Campo dei Gigli® Tenuta Sant’Antonio
Corvina, rondinella, croatina, oseleta
€. 1449,-
2013: Magnum 1,5 €. 298,-

2013 Amarone Romano dal Forno corvina, rondinello, molinara,
oseleta, croatina
€. 6549,-

2019/2020 Ripasso “Monte Garbi”’ Tenuta Sant’Antonio
corvinone, corvina, rondinella, croatina, oseleta
0,75 €.449,-

2019: Magnum 1,5 €. 105,-

2017/2018 “La bandina’® Tenuta Sant'’Antonio corvina, rondinella, croatina, oseleta
0,751 €. 649,-
2008/2017: _Magnum 1,5 €. 144,-

Toscana Rel

cuore di 8
Maastricht ! ) ) ) 3
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2020 “Vertigo” Livio Felluga werlot, cabernet sauvignon
€. 449,-

2019 “Red Angel”’ Jermann 100% pinot nero
€ 65,-

/Qwu&a; Rowauq

2020 “Noi” San Patrignano
sangiovese di romagna, merlot, cabernet sauvignon
€. 44,-

2019/2020 “Avi”’  San Patrignano 100% sangiovese di romagna
£. o=

2020 “Montepirolo” San Patrignano
cabernet sauvignon,merlot,cabernet franc
€. 60,-

ristorante
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SASSICAIA

storia dell’originale Supertoscano
A cura di Marco Fini
Fotografie di Stefano Hunyady

Uno dei pit famosi e celebrati vini italiani, Sassicaia ¢é il protagonista di questo volume che
ne ripercorre la storia e quelle del suo’inventore’- Mario Incisa della Rocchetta- personaggio
carismatico che nella bellissima tenuta di Bolgheri, proprieta dell’antica famiglia della moglie
Clarice della Gherardesca, ebbe 1’intuito di trapitanare i vitigni che dettero vita ad uno dei mi-
gliori vini italiani di ogni tempo. Corredato dalle bellissime foto di Stefano Hunyady, questo
volume include interviste a Mario Incisa, a suo figlio Nicolo che oggi ne prosegue 1’attivita, e
all’enologo Giacomo Tachis, oltre alle testimonianze di altri noti produttori di vino e ai con-
tributi critici di alcuni fra i grandi esperti di enologica.

Sassicaia is one of the best known and celebrated Italian wines; this volume traces the history
of its proprietor and ‘inventor’, the charismatic Marchese Mario Incisa della Rocchetta and
of his Tuscan vineyards in the marvellous area of Bolgheri. The beautiful photographs by
Stefano Hunyady accompany a text that includes interviews to Mario Incisa, to his son Nicolo-
the present owner- and to Giacomo Tachis, the ‘star’of oenologists. Among the contributors
are some of the greatest wine experts, together with other well known wine producers.
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Chianti + Montepulciano

2020 Chianti classico Fattoria Felsina 100% sangiovese
€.55,-

2018/2019 “Rancia’ FEattoria Felsina 100% sangiovese O,75|
€.98,-

2020 chianti classico Ama Castello di Ama  100% sangiovese
€. 75,-

2018 “Badia al Passignano” Antinori chianti classico Gran Selezione
100 % sangiovese
€.99,-
2020 Magnum 1,5 : €. 2249,-

2019 “Montebuoni’® Castello di Ama chianti classico
0,75 €. 95,-

2017/2018 Vino nobile di Montepulciano Valdipiatta sangiovese, canaiolo nero
NS EeS S, -

2014 Magnum 1,51 € 120,-

2018 Vino nobile di Montepulciano Avignonesi
prugnolo gentile, canaiolo, mammolo
0,751 €.65,-

2018 :_Magnum 1,51 € 139,-
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Bolgheri + Supertuscans

1998/2002/2017 “Sassicaia’ Tenuta San Guido

cabernet sauvignon é franc
0,751 €. 4498,-

2007 Magnum 1.5 €. 1098,-
2012/2013: Magnum 1.5( €. 1098,-

2009/2010 “Ornellaia’ Tenuta dell’ornellaia

cabernet sauvignon,merlot,cabernet franc 0,751 €. 498,-

2017 “Ca’'wmarcanda’ Ca'marcan n
cabernet franc,cabernet sauvignon,merlot 0,751 €. 3449,-

2020 “Magari” Ca'warcan n [a merlot,sangiovese ,syrah
Elsiae. 154

2020/2021 “Promis”’ Ca'marcan n [a werlot,sangiovese, syrah
0,75 cl. €. 89,-
2020: Magnum 1,5( €. 189,-

2012 “Redigaffi’ Tua Rita 100% merlot
0,75 cl. €. 398,-

2020 “Galatrona’ Petrolo 100% merlot
0,75 ¢l. €.219,-
2014 : Mggngw\ 1.5 €. 459,-

2020 “Le Mortelle’ Botrosecco Maremwma cabernet sauvignon,cabernet franc
0,75 cl. €. 59,-

2018 “Capaccia’ Podere Capaccia 50% cabernet sauvignon,
25% cabernet franc, 25% sangiovese
€. 90,-

Toscana wel
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Bramasole Syrah,
D.0O.C.Cortona

Deze mooie syrah heeft een diepe
rode kleur met paarse tinten.
Intens bouquet van rood fruit en
vanille.Gebalanceerde elegante
wijn met een rijke en ronde
smaak met aroma’s van divers
rood fruit en witte pruimen,een
prachtige structuur en een lange
afdronk.Heerlijk bij diverse
(stevige) vleesgerechten met
bijvoorbeeld diverse kruiden.
Altijd leuk om te weten: Brama
betekent ‘verlangen’en Sole ‘zon’.
Bramasole is de koosnaam van
het meest zonnige gedeelte van
de middeleeuwse muren rondom

Cortona.

Cervaro della Sala,
I.G.T.Umbria

Uit Umbrié komt deze
superwijn,die kan wedijveren

met een prachtige Bourgogne.
Complex door lagering in houten
vaten. In de geur en smaak de
eenheid van vanille,acaiabloemen
,citrusfruit en peer gevolgd door
een volle,romige indruk in de
smaak;onmiskenbaar een Char-
donnay. De Crechetto-druif zorgt
hier voor originele mineraalachtige
tonen. De afdronk houdt zeer lang
aan. De wijn is vernoemd naar de
familie die Castello della Sala in de
14e eeuw in bezit had: Conti della
Cevara.

Presenteert zich optimaal bij
gegrilde vlees-,gevogelte- en
visgerechten.

Solaia,
I.G.T.Toscana

Solaia,het paradepaardje van
Antinori,heeft in de geur veel
jonge, rijpe,zwarte bessen,die een
verleidelijke eenheid weergeven
met de fijnzinnige zoete tonen
van vanille en chocolade.Na het
openen van de fles komen in
eerste instantie tonen van mint
en zoethout naar voren.De smaak
spreekt boekdelen:extractrijk,
veelzijdig,fluweelzacht en harmo-
nisch dik in het fruit.

Heerlijk bij culinaire hoogstandjes
met rood vlees ,kruidige aroma’s
en wilde paddestoelen.Een afsluit-
ing met een keur aan rijpe kazen
maakt het geheel compleet.

Pian delle Vigne,
D.0.C.Brunello di Mon-
talcino

Een sangiovese met raffinement!
Zeer mooie en toegangkelijke
wijn met een veelbelovende geur
met veel fruitimpressies van
kersen en bramen,naast tonen
van kruiden,tabak en chocolade.
Deze weldaad gaat over in een
prima balans qua smaak.Veel
zacht rijp fruit in fraaie balans met
de fluwelige tannines. De typische
Brunello nasmaak belooft ook

in de toekomst nog iets moois.

De afdronk vraagt om gerechten
met een zachte, rijpe smaak.
Stoofgerechten met niet al te veel
specerijen en zachte,rijpe romige
kaassoorten zorgen voor een
mooie wijn-spijs balans.

Pino e Angelika - Ristorante Mediterraneo - Maastricht. 08-12-2023

Tignanello,
I.G.T.Toscana

Tignanello is een zeer bijzondere
wijn met in de geur complexe

en harmonieuze aroma’s van
zwarte bessen,bramen en tabak.
De mondvullende,maar fluweel-
zachte smaak wordt ondersteund
door een complexe structuur.Het
evenwicht in smaak wordt bepaald
door het rijpe fruit,zachte tannines
en fraaie zuren.In de lange en
aanhoudende afdronk aroma’s

van chocolade en citrusvruchten
met mooie ronde tannines.
Optimale kwaliteit van het begin
tot het einde;een gedistingeerde
Toscaanse rode wijn! Prachtig bij
gerechten met een hoogwaardige
kwaliteit;rood vlees,haarwild en
rijpere kazen.

Guado al Tasso Supe-
riore,
D.O.C.Bolgheri Supe-
riore

Guado al Tasso is een superieure
wijn,explosief in de geur,veel rood
fruit,zoals bessen,met tonen van
donkere chocolade en zoethout.
De smaak is fantastisch: een
aaneenschakeling van vanille,
bosbessen en chocolade,samen
met fluweelzachte maar duidelijk
aanwezige tannines geven een
heel mooie,droge rode wijn.

Fijn gestructureerd en complex;
gebalanceerd met zachte tannines
en een lange afdronk. Mooie com-
binatie met hoogwaardige vlees-
specialiteiten en stevig wild.
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Bolgheri + Supertuscans

2019 “Tignanello” Antinori sangiovese,
cabernet sauvignon é franc
€.275,-

2019/2020 “*’Cont’ Ugo “ Tenuta Guado al tasso Antinori 100% Merlot
0,751 €.105,-

2013 Doppio Magnum 3|. € 498,-

2019 “Guado al tasso’” Antinori cabernet sauvignon, merlot, syrah
0,751 €.2449,-
2015:_Magnum 1,5 | €. 498,-

2015: Doppio Magnum 3[. € 998,-

2004-/2008/2009/2011/2013/2014/2015 “Solaia’® Antinori
cabernet sauvignon é franc, sangiovese €. 498,-
2014 Magnum 1,5(. € 1098,-

2019 “toro desiderio” Avignonesi werlot, cabernet sauvignon
gl € 1098
2015:_Magnum 1,5 [ €. 225,-

2013/2015 “50&50° Avignonesi/Campanelle wmerlot, sangiovese
0,751 €.275,-
2013 :_Magnum 1,5 | €. 579,-

2021 Castello di Bolgheri “Varvara” Contessa Franca Spaletti Trivelli

cabernet franc, cabernet sauvignon
0,751 €.69,-
2019 : Magnum 1,51 €. 149,-

2020 “Castello di Bolgheri superiore” Contessa Franca Spaletti Trivelli

cabernet franc, cabernet sauvignon
OGSl ST S
2015 :Magnum 1,5 €. 339,-

2014 “Il caberlot” Il carnasciale cabernet sauvignon, merlot
€.5849,-

2008 Doppio Magnum 3[. € 1298,-
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Ogni anno, quando viene selezionato
il Brunello, viene invitato un famoso
artista internazionale per creare un’
opera d’ arte per quell * anno, che
sara’ messa sulla parete della piazza
di Montalcino!

Each year when a Brunello is selected a
famous international artist is invited to
create an artwork for that year which
will be placed on the wall in the towns-
quare of Montalcino.

Elk jaar als er een Brunello wordt
geselecteerd wordt een bekende inter-
nationale kunstenaar uitgenodigd om
een kunstwerk voor dat jaar te maken
hetgeen wordt aangebracht op de muur
op het stadsplein in Montalcino.

VALUTAZIONE QUALITATIVA DELLE ANNATE

DEL BRUNELLO DI MONTALCINO

VINTAGE QUALITY EVALUATION OF
BRUNELLO DI MONTALCINO

1945 **%kx
1946 ***x
1947 *%*x
1948 **
19409 *x*
1950 *%**k
1951 *%*k
1952 ¥k
IO5ENEE
1954 **
1955 **%kk
1956 **
1957 *%%x
1958 ***
D50+
Ig60 ***
1961 ****k
1962 ***
863 ***
1964 ****k
1965 ***>
1966 ****
1967 ***x
1968 ***
1969 **
1970 **%*k

1971 ***
1972 *
1973 ***
1974 **
1975 **%*x
1976 *
1977 *%*x
1978 **xxx
1979 *¥%x
1980 **x*
1981 ***
1982 **kxx
1983 **kxx
1984 *
1985 **¥*kk
1986 ***
1087 ***
1988 **¥*kk
1989 **
1990 ****x
1991 *¥*x
10078
1993 *¥*x
1994 *¥*x
1995 **¥%x*k
1896, *+**

1998 ***
1999 i
2000 ***
2001 *¥x*
2002 **
2003 *¥x*
2005 *¥x*
2008 ***
2009 **

2011 *¥xx
2013 *¥xx
2014 ¥

2017 *¥xx
2018 *xr*

N.B. Le annate tra parentesi sono in corso di affinamento

LEGENDA:

annate insufficiente: *
annate discreta: *x
annate pregevole: WEE
annate ottima: Fkkok

annate eccezionale:  *¥¥***

N.B. The vintages in brackets are in the process of aging

LEGEND:

insufficient vintage: ~ *
fair vintage: o
good vintage: ERES
excellent vintage: REEES

outstanding vintage: **¥**
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di n no 100% sanal

2019 Pacent| €. 78,-
2019 Ucceliera € 683,-
2021 _Casanova di neri €. 62,-
2020 Fanti €. 449,-
2020 Altesino €. 52.-

20149 Gorelli 0,751 €. 59,-
Magnum 1,5l.: €. 1349,

2012 Stella di Campalto € 119,-

n di n no 100% sanqi

2015 Vecchie Vigne Pacenti €. 175,-

2007 Casanova di neri Magnum 1,5l.: €. 329,-
2013 “Tenuta nuova’’ Casanova di neri
0,751 €.175,-

2011 :_Magnum 1,5 € 3649,-
2003: Doppio Magnum 3I. € 7449,-

2008 “Cerealto’ Casanova di neri € 398,-

2013 “Vallochio’> EFanti €. 125,-
2013 Magnum 1,50 €. 269,-

2015/2016 Mastrojanni

€.99,-

2011 Le Potazzine “Gorelli” 100% sangiovese grosso
Magnum 1,51 € 298,-

Riserva 2006 Le Potazzine “Gorell” 100% sangiovese grosso
Magnum 1,5 € 3449,-

13
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2019 “Jungano” San Salvatore 100% Aglianico
0.75 €. 44,-
2015: Magnum 1,5/ € .105,-
2017 “Ommagio a Grillo Dorfles” San Salvatore 100% Aglianico
€. 94,-
2002/2003/2009 “Patrimo” Feudi di San Gregorio 100% merlot
€.179,-
/
2020 “Cannonau di Sardegna’ SWEntu
S

2020 “Montessu Isola dei Nuraghi®® Agricola Punica
carrignano, merlot, cabernet-franc, cabernet-sauvignon

= 55=
2018 “terre brune” Cantina sociale Santadi carrignano, del Sula’s
€.99,-

2008: Magnum 1,51 € .210,-

Gasitoat

2010 “Il sigillo” Cantina del Notaio 100% aglianico
€. 89,-

2013 “La firma” Cantina del Notaio 100% aglianico
€. 89,-
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2014 “Donna Lisa” Leone de castris negroamaro, malvasia nera
€. 89,- 2012 : Magnum 1,5 €. 189,

2020 “Polvanera” Gioia del Colle Biologica 100% primitivo di manduria
€. 449,-

2017 “Jo” Gianfranco Fino negroamaro salento
€. 105,-

2017 “Per lur’ Leone de Castris 100% susumaniello .
€. 65,-

S | Ct ’QC.OL
— ™

2016 “Quater’ Eirriato nero d’avola, perricone, frappato, nerello cappuccio
e 5P pp PP
. 54,-

2016 “Harmonium’’ FEirriato nero d’avola 0,75 €.69,-
2013 Magnum 1,50 €. 139,-

@ Q bh,'é’

2018 “Datillo”’ Ceraudo
100% Gaglioppo
€. 65,-

\iwovesso delia A&

2021 “Poggio Torto”’ Fanti
Sangiovese

€. 35,-

Toscana Rel
cuore di
Maastricht
Pino e Angelika - Ristorante Mediterraneo - Maastricht. 08-12-2023

15



ezze Eofiie.

Halfjes wit

2021 “Rossj Bass” Angelo Gaja 100% chardonnay
€.75,-

2015 “Gaja + Rey”’ Angelo Gaja 100% chardonnay
€N

2022 Pinot grigio Alois Lageder 100% pinot grigio
2> 25 =

2018 “Léwengang “ Alois Lageder 100% chardonnay
€. 65,-

2021 Soave Pieropan 100% garganega Biologica
oS, -

Halfjes rood

2017 Ripasso “Monte Garbi”’ Tenuta Sant Antonio Corvino, corvinone, rondinella
€. 25,-

2020 Rosso di Montalcino Altesino
€.29,-

2017 Vino nobile di Montepulciano Avignonesi
prugnolo gentile, canaiolo, mamolo
€ oot

2018 Brunello di Montalcino Altesino
€. 59,-

2020 “Sito Moresco” Angelo Gaja Barbera,nebbiolo,cabernet sauvignon
2. S5

2018 “Barbaresco’’ Angelo Gaja Nebbiolo
€.198,-
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