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SPUMANTE

A sparkling wine which at 20 degrees C, has an overpressure not
lower than 3.5 atm. For sparkiling wines from aromatic grapes
(prosecco,moscato,etc.)the lower limit is 3 atm.

Residual sugar content in grams per litre:

Extra Brut up to 6 g/l

Brut or Herb up to 15 g/l
Extra Dry or Extra Trocken  up to 12/20 g/l
Dry (dry or bonedry) up to 17/35 g/l
Demisec or Medium sweet  up to 33/50 g/l
Sweet above 50 g/l
PROSECCO

A particular native vine variety that produces an aromatic grape

which gives the wine a pleasant fruitness.The fruit is mainly used to
make sparkling wine ( produced with the charmat method). The wine
produced in the hills of Valdobbiadene and Conegliano is of the highest

quality.

D.0.C. or V.S.Q.P.R.D.

Quality sparkling wine produced in a determined region and regulated
by government inspectors.

D.0.C.G.

The denomination of origin is controlled and guaranteed. The designa-

tion is for a guaranteed DOC and must have a numbered state strip seal
on every bottle.

Classica Magnum Jeroboam Rehoboam
0.751 1,51 31 4,51

AROMATICO

Wine made from aromatic and fruity grapes.(Prosecco, Moscato,
Malvasia,Gewiirztraminer etc.)

METODO MARTINOTTI or CHARMAT
Sparkling wine obtained from refermenting the wine in large tanks for
at least a month.

TALENTO

Sparkling wine obtained exclusively from Pino Bianco,Chardonnay and
Pino Nero grapes cultivated in DOC designated vineyards in the region
of Trentino- Alto Adige ,Veneto, Friuli, Venezia, Giulia, Lombardy and
Piedmont.The secondary fermentation(tirage) takes place in the bottle.
The wine remains with the yeast for at least 15 months for non sparkling
wines and at least 24 months for vintage sparkling wines (Millesimati)
.At the end of the maturation period the bottles are placed in racks (pu-
pitres) in which they are rotated daily by 1/8 of a turn and graduallyt-
ilted until they are in an almost vertical position( over approx.40 days)
At the conclusion of this process (remuage) the bottles are unstopped to
allow any deposits to flow out ( Dégorgement).

Mathusalem Salmanazar Balthazar

61 91 121 151
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MILLESIMATO

Wine made from grapes of which at least 85% were harvested in
the vintage year stated on the label, in the case of Talento, the wine
must be aged together with the yeast for at least 24 months

CUVEE
Precise blend of wines which constitutes the starting base for the
transformation into sparkling wine.

BLANC DE BLANCS

Wine obtained exclusively from white grapes.

SCIROPPO DI DOSAGGIO or

LIQUEUR D’EXPEDITION

Liqueur-like mixture added after the Dégorgement to complete
the Talento. The addition of this syrup lends the sparkling wine a
pleasant residual sweetness.

Pino e Angelika - Ristorante Mediterraneo - Maastricht.




“Perlé ’ FEerrari Millesimato 2018
100% chardonnay
Glas €. 16,-
0,75 €. 95,-

“Perlé ““ Ferrari pinot nero, chardonnay.
Rosé
0,75 €. 105,-

Prosecco di Valdobbiadene “Crede’’ Bisol
Glas €. 12,-
0,75 €. 55,-
Cuvée Primus Franciacorta Brut “Franca Contea’
Glas €. 14,-
0,751 €. 649,-

“Five Roses’’ Leone de Castris

Spumante rosato
Glas €. 15,-
CHEI-" 75,

2015 “Giulio’ Eerrari “Riserva del Fondatore’’

w -

et A a0 T

S Extra Brut

. w

5

& 0,751 €.298,-
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2023 “Vigne Rovettaz” Gros Jean 100% petite arvine
€. 69,-

_ Pewoute

2022 “Rossj Bass” Angelo Gaja 100% chardonnay
€A

2023 0.375(. €. 849,-

2023 “Derthona’ Vietti 100% timorasso
€.79,-

2022 “Meira” Luigi Einaudi “Pinot Gris”

€. 65,-

Lounhasoh
| A T

2019 “Selva della Tesa” Ca'del bosco 100% chardonnay
<D Il Gy

ristorante
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Rarita
Pinot Bianco do.c. 2011 Cantina Terlano
Regio Alto-Adige (Italie)

Deze bijzondere wijn wordt gemaakt van 100% Pinot Bianco waarvan de
druiven met de hand geoogst en geselecteerd zijn. De vergisting geschiedt in
Inox vaten, rijping geschiedt voor 50% op de droesem in grote eikenhouten
vaten gedurende 12 maanden. De wijn wordt dan overgeheveld in roestvrij
stalen vaten waar hij gedurende tien jaren rijpt zonder filtering.

Deze productie bestaat uit slechts 3429 flessen!

Hij heeft een prachtige vergulde strogele kleur. Zijn geur is heel fris met een ri-
Jkdom aan aroma's zoals tonen van kamiille, citroenmelisse en lavas en hints van
gedroogde kaki en abrikozen. Het rijke bouquet omvat ook aroma's van brood -
korst en gist gecombineerd met vuursteen. Zijn smaak is zacht met mooie zuren
die mooi in balans zijn met de mineralen. Zijn afdronk is elegant en fluwelig,
maar ook intens en langaanhoudend. Dit is een prachtige meditatiewijn, maar
is ook een ideale begeleider voor gepocheerde kreeft en gebakken mosselen, ook
in combinatie met taglierini met boter en witte truffel, met carpaccio van rund
met verse truffel uit Alba of met een kalfs entrecote.

De ideale serveertemperatuur is 12 - 14°C.
Deze wijn heeft een bewaarpotentieel van 20 jaar.

De wijn uit 2000 heeft o.a. de volgende onderscheidingen gekregen:

Falstaff 2013: 94 punten

Jams Suckling 2013 : 45 punten
Cambero rosso ,

Vini d' Italia 2014 : 2 rode bekertjes
[ Vini di Veronelli 2014

3 blauwe sterven

Bibenda/Duemila Vini 2014

5 druiventrosjes

N ///7///'

Pinot Bianco

] - .
=R “Cantin no’’
§
0,
£ €. 3449,-
. "-.;\-\-:-'-
Toscana wel
cuore di
Maastricht
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Primo Terlaner 1 - Grande Cuvée

70% Pinot Bianco,28% Chardonnay, 2% Sauvignon Blanc
DOC: 2020 Alto Adige Cantina Terlano

Regio Alto-Adige (Italie)

Deze bijzondere wijn wordt gemaakt van 70% Pinot Blanc, 28% Chardonnay en
2% Sauvignon Blanc, waarvan de druiven met de hand geoogst en geselecteerd
zijn. De vergisting geschiedt in Inox vaten, rijping geschiedt voor 50% op de dr-
oesem in grote eikenhouten vaten gedurende 12 maanden. De wijn wordt dan
overgeheveld in roestvrijstalen vaten waar hij gedurende tien jaren rijpt zonder
filtering. Deze productie bestaat uit slechts een beperkt aantal flessen!

Hij heeft een prachtige vergulde strogele kleur. Zijn geur is heel fris met een ri-
Jkdom aan aroma's zoals tonen van kawmiille, citroenmelisse en lavas en hints van
gedroogde kaki en abrikozen. Het rijke bouquet omvat ook aroma's van brood -
korst en gist gecombineerd wmet vuursteen. Zijn smaak is zacht met mooie zuren
die mooi in balans zijn met de mineralen. Zijn afdronk is elegant en fluwelig,
maar ook intens en langaanhoudend. Dit is een prachtige meditatiewijn, maar
is ook een ideale begeleider voor gepocheerde kreeft en gebakken mosselen, ook
in combinatie met taglierini met boter en witte truffel, met carpaccio van rund
met verse truffel uit Alba of met een kalfs entrecote.

De ideale serveertemperatuur is 12 - 14°C.
Deze wijn heeft een bewaarpotentieel van 20 jaar.

De wijn uit 2000 heeft o.a. de volgende onderscheidingen gekregen:

Falstaff 2013: 94 punten e /"
Jams SMCk{l'V\g 2013 : 95 pumtem C drtrrdroe: 722 ///// 74
Cambero rosso , o ,
Vini d' Italia 2014 : 2 rode bekertjes Conden ,/-/,,/ o 2
| Vini di Veronelll 2014-:
3 blauwe sterren V.2,
. S Vord o 2 .
Bibenda/Duemila Vini 2014 4
5 druiventrosjes
7.
L7770
Terlaner |
Granc
2020
% cc n 'V\ n )
S S €.4149,-
Toscana Rel
cuore dis
Maastricht
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BIANCO SECCO 19 _ 0 96
AREA: 3 % / ¥ .
SOAVE CLASSICO V. SR A )
% VIGNETI DI FOSCARINO
YARIETA’: ¥ g
4 . SOAVE CLASSICO
GARGANEGA 100% 2 s

DENOMINAZTIONE Tl ORIGCINT
CONTROLT S Ted
FRODOTTO E MOSED IN BOTTIGLEA

DA INAMA ALIENDA AUNICOLA
UON VINERTLA SAM BOMIFACTO

?S‘Dmle YVERDGREA FTALLIA Izi'b\“vt:‘L

E' una selezione di uve dal vigneti di Soave classico di proprietd. Di anno in anno le uve
possono essere raccolte in vigneti diversi a seconda della maturazione ottimale,

CARATTERISTICHE DEI VIGNETL:

COMUNE Monteforte d” Alpone e Soave (monte Foscaring)
SUPERFICIE: 25 ettari

ALTITUDINE: da 100 a 200 m slm

ESPOSIZIONE: Sud/sud-est/sud-ovest

NATURA DEL SUQLQ: Basalto lavieo (vulcanica)
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: Pergola

DENSITA " 3000 - 3500 piante / ha

ETA' DEI VIGNETT: 15 -25 anni

RENDIMENTO MEDIO DELLA SELEZIONE: 50 H1 /ettaro
PRODUZIONE ANNUALE: 20.000 bottiglie
VENDEMMIA:; manuale

BARRIQUE

VINIFICAZIONE:

Diraspatura dell'uva. Macerzione pellicollare per 4-8 ore. Stabulazione a freddo per 24-36
ore. Fermentazione & fermentazione malolattica in barrgue. Messun travazo dopo la
fermentazione. Batonnage ogni 6 settimane per 9 mesi, Mon viene utilizzato nessun agente per
collaggio o chiarifica prima dell imbottigliamento. Solamente sgrossatura e filtrazione.

IMPRESSIONI:
Colore giallo intenso. MNaso intenso & mieloso di fiord dolei di campo: camomilla, sambuco, iris,
Palato gradevole e ampio con retrogusto di mandorla dolce.

Ristorante Mediterraneo - Maastricht. 11-06-2025
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2023 “Terlaner Classico” Cantina Terlan  pinot bianco.chardonnay,sauvignon blanc

€- 52)—

2021 “Lafoa” Schreckbichl Colterenzio 100% sauvignon
€. 95,-

2021 “Lunare’ Cantina Terlan gewiirztraminer
£€.95,-
eselus :  “Rarita” Cantina Terlan pinot bianco
€- 34Q)_
eselusivo i 2020 “Primo terlaner 1% Grande Cuvée Cantina Terlan

70% pinot bianco, 28% chardonnay, 2% sauvignon blanc

€. 41q1—

2021/2022 “Quarz”’ Cantina Terlan Sauvignon
E 55, -
20149/ 2021 Magnum 1,5 €. 289,-

2020 “Lowengang” Alois Lageder 100% chardonnay. Biody

S —
2022 “Pover” Alois Lageder 100% pinot grigio. Biodynamico
€. 59,-

Neweo

2021 “Vulcaia fume” [nama 100% sauvignon
€ adon

2020/2021 “Vigneto Foscarino” [nama 100% garganega
€. 65,-

2018 “Vigneto du lot Collection” Soave Classico Inama 100% garganega

_Magnum 1,5 €. 298,-
2022 “La Rocca” Pieropan 100% garganega [iolo:

€. 69,- -
2020 Lugana Riserva Sergio Zenato 100% trebbiano di Lugana
€. 649,-

Toscana wel
cuore di

Maastricht ! Lo . ) .
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2020 “Vintage Tunina’ Jermann
sauvignon, chardonnay, ribolla gialla, malvasia istriana, picolit

€. 1249,-

2021 “W....Dreams” Jermann 100% chardonnay
€. Dol

2021 “Capo Martino” Jermann ribolla gialla,malvasia,ricolit,friulano
€ EEDISH=

2021/2022 “Ronco delle mele” Venica 100% sauvignon
S

2022 “Ronco delle cime” Venica 100% friulano
€. 65,-
2021 Sauvignon Lis Neris

€. 55,-

2020 Sauvignon “Picol” Lis Neris
€. 69,-

2022 Pinot Grigio Lis Neris
SRR

2021 Pinot Grigio “Gris” Lis Neris
£€.75,-

2022 Chardonnay Lis Neris
€. 55,-

2020 Chardonnay “Jurosa’ Lis Neris
€.75,-

ristorante
1
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2021 “I sistri”’ Eattoria felsina 100% chardonnay
€. 65,-

2020 Riserva “Vigna ai Sassi”’ Simone Santini 100% vernaccia [Bio
€. 55,-

2023 “Vista Mare” Ca’ Marcanda Angelo Gaja
Chardonnay, vermentino, sauvignon, viognier
€.125,-

2022 “Il Marzocco” Avignonesi  80% chardonnay, 20 % sauvignon
€Ny

\
luwbone

2020 “Aurente” Lungarotti chardonnay, torgiano
£€.59,-

2022 “Cervaro della Sala” Antinori chardonnay, grechetto
€.159,-

o

2022 “Podium’’® Garofoli 100% verdicchio
€. 49,-

—————. ,

2021 “Cambrugiano” Belisario verdicchio riserva
€. 59,-

“udbia,

‘#__——-'
2021 “Donna Lisa’® n 's malvasia bianca
€. 55,-

ristorante
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2022 “ lmyr “ Ceraudo 100% chardonnay
€. 649,-

2021 “Grisara “ Ceraudo 100% pecorello
€. 59,-

1 Ct '@‘OL
1 =

2022 “Passiperdut’”’ Donna Fugata 100% gvillo
S

2022 “Quater” Eirriato grillo, cataratto, zibbibo, carricante
T —

Slegud,
— 1 W

2023 Vermentino “Kanimar” 100% vermentino di Sardegna
Nuraghe Crabioni

€. 45,-

Wiwo biowsc0 olull casq
— .

Huiswijn wit
2023 “Felugan Lugana *’ Eeliciana 100% trebbiano
€. .37,-

Toscana wel
cuore di

Maastricht ! Lo . ) .
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2023 Gros Jean 100% pinot noir
€. 65,-

/_QI euoutC ~

2017/2019 Barolo “Levigne” Luciano Sandrone 100% Nebbiolo
€.198,-

2015 Magnum 1,51 €. 414,-

2017/2019 Barbaresco Angelo Gaja 100% Nebbiolo
0.751 €. 4449,-
2013 Magnum 1,50 €. 944,-

2020 Barolo “Sperss” Angelo Gaja 100% Nebbiolo
€. 649,-

2019 Barolo “Castiglione” Vietti 100% Nebbiolo
€. 1649,-

2016 Barbaresco Ugo Lequio 100% Nebbiolo
Magnum 1,5 €. 225,

2020 Barolo “Bussia’ Aldo Contermo 100% Nebbiolo
€.198,-

2022 “Barbera d’Alba’® Sandrone
0.751 €. 749,-
2022 Magnum 1,51 €. 175,-

2010 Barolo Riserva “Vigna San Giuseppe” Cavallotto 100% nebbiolo
ONZS (R T Ghae
2001 12| €. 2495,

2013 Barolo “Bricco Boschis’’
Magnum 1,51L. €. 398,-

2020 “Bricco dell’ Uccellone La Braida Barbera d’Asti
0,751 €. 159,-

ristorante
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20149 Merlot “MCMLVII”® Alois Lageder 100% merlot
€. 105,-

2022 “Torilan’’ Cantina Terlan werlot,cabernet
€. 59,-

ek

/ -

2018 Amarone Zenato corvina, rondinella, oseleta, croatina
€.98,-

2017 Awmarone Pieropan corvina, corvinone, rondinella

€. 110,-
2017 Amarone “Campo dei Gigli”® Ten nt’Anton(
Corvina, rondinella, croatina, oseleta
€.155,-

2013: Magnum 1,5[ €. 329,-

2013 Amarone Rowmano dal Forno corvina, rondinello, molinara,
oseleta, croatina
€. 659,-
2020/2021 Ripasso “Monte Garbi” n nt'’Anton
corvinone, corvina, rondinella, croatina, oseleta
0,75 €.55,-

0,375 . €. 249,-

2020 “La bandina’® Tenuta Sant'’Antonio corvina, rondinella, croatina, oseleta
0,75 €. 69,-

Toscana wel
cuore di

Maastricht ! Lo . ) .
Pino e Angelika e il Team - Ristorante Mediterraneo - Maastricht. 11-06-2025



ristorante

. ""'_—'-\

e

2016 “Lis Neris” wmerlot,cabernet sauvignon
€ 1105~

2020 “Red Angel”’ Jermann 100% pinot nero
€ 65,-

2016 “Lonsblaw’ Jermann 100% pinot nero
€ 135,-

/&wm- Rowauq

Tescana mr
cuore di
Maagstricht

2021 “Avi”’  San Patrignano 100% sangiovese di romagna
= /S

2020 “Montepirolo” San Patrignano

cabernet sauvignon,merlot,cabernet franc
I AT

2021 “Noi” San Patrignano
sangiovese di romagna, merlot, cabernet sauvignon
€. 49,-

Pino e Angelika e il Team - Ristorante Mediterraneo - Maastricht. 11-06-2025
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SASSICAIA

storia dell’originale Supertoscano
A cura di Marco Fini
Fotografie di Stefano Hunyady

Uno dei pit famosi e celebrati vini italiani, Sassicaia ¢é il protagonista di questo volume che
ne ripercorre la storia e quelle del suo’inventore’- Mario Incisa della Rocchetta- personaggio
carismatico che nella bellissima tenuta di Bolgheri, proprieta dell’antica famiglia della moglie
Clarice della Gherardesca, ebbe 1’intuito di trapitanare i vitigni che dettero vita ad uno dei mi-
gliori vini italiani di ogni tempo. Corredato dalle bellissime foto di Stefano Hunyady, questo
volume include interviste a Mario Incisa, a suo figlio Nicolo che oggi ne prosegue 1’attivita, e
all’enologo Giacomo Tachis, oltre alle testimonianze di altri noti produttori di vino e ai con-
tributi critici di alcuni fra i grandi esperti di enologica.

Sassicaia is one of the best known and celebrated Italian wines; this volume traces the history
of its proprietor and ‘inventor’, the charismatic Marchese Mario Incisa della Rocchetta and
of his Tuscan vineyards in the marvellous area of Bolgheri. The beautiful photographs by
Stefano Hunyady accompany a text that includes interviews to Mario Incisa, to his son Nicolo-
the present owner- and to Giacomo Tachis, the ‘star’of oenologists. Among the contributors
are some of the greatest wine experts, together with other well known wine producers.
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Chianti + Montepulciano

2021 Chianti classico Fattoria Felsina 100% sangiovese
€. 59,-

2019 “Rancia’ Eattoria Felsina 100% sangiovese 0,75
€. 98,-

2021 Chianti classico Podere Capaccia 100% sangiovese
€. 59,-

2022 Chianti classico Ama Castello di Ama  100% sangiovese
€. 89,-

2019/2020 “Montebuoni’® Castello di Ama chianti classico
0,751 €. 949,-

2020/2021 “Badia al Passignano’ Antinori chianti classico Gran Selezione
100 % sangiovese
€. 105,-

2018 Vino nobile di Montepulciano Valdipiatta sangiovese, canaiolo nero
O ST ENSEE.
2019 :_Magnum 1,5/ € 135,-

2018 Vino nobile di Montepulciano Avignonesi
prugnolo gentile, canaiolo, mammolo
0,75l €. 649,-

0,375 (. €. 37,-

2018 :_Magnum 1,51 € 145,-

Toscana wel
cuore di

Maastricht
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Bolgheri + Supertuscans

2002/ 2020 “Sassicaia’® Tenuta San Guido
cabernet sauvignon é franc
0,751 €. 598,-
2017: Magnum 1,5 €. 1249,-

2010 “Ornellaia’ Tenuta dell’ornellaia

cabernet sauvignon,merlot,cabernet franc 0,751 €. 498,-

2022 “Promis”’ Ca'marcanda Angelo Gaja wmerlot,sangiovese, syrah

0,75 ¢l. €. aq,-
2021: Magnum 1.5 €. 219,-

2021 “Magari” Camarcanda Angelo Gaja

cabernet franc,cabernet sauvignon,petit verdot
@S cl. €. 1685

2017 “Ca'marcanda’ Ca’'marcanda Angelo Gaja

cabernet franc,cabernet sauvignon,merlot
0,751 €. 344,-

2012 “Redigaffi’ Tua Rita 100% wmerlot
0,75 ¢l. €. 4449,-

2020 “Galatrona’ Petrolo 100% werlot
0,75 ¢l. €.219,-
2014 : Magmum 1.5 €. 459,-

2019/2020 “Capaccia’ Podere Capaccia 50% cabernet sauvignon,
25% cabernet franc, 25% sangiovese
€. 105J—

Tescana mr
cuore di
Maagstricht
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Bramasole Syrah,
D.O.C.Cortona

Deze mooie syrah heeft een diepe
rode kleur met paarse tinten.Intens
bouquet van rood fruit en vanille.
Gebalanceerde elegante wijn met een
rijke en ronde smaak met aroma’s van
divers rood fruit en witte pruimen,een
prachtige structuur en een lange
afdronk.Heerlijk bij diverse (stevige)
vleesgerechten met bijvoorbeeld
diverse kruiden.Altijd leuk om te
weten: Brama betekent ‘verlangenen
Sole ‘zon'Bramasole is de koosnaam
van het meest zonnige gedeelte van
de middeleeuwse muren rondom
Cortona.

Cervaro della Sala,
I.G.T.Umbria

Uit Umbrié komt deze superwijn,die
kan wedijveren met een prachtige
Bourgogne.Complex door lager-

ing in houten vaten. In de geur en
smaak de eenheid van vanille,acaia
bloemen,citrusfruit en peer gevolgd
door een volle,romige indruk in de
smaak;onmiskenbaar een Chardon-
nay. De Crechetto-druif zorgt hier
voor originele mineraalachtige tonen.
De afdronk houdt zeer lang aan. De
wijn is vernoemd naar de familie die
Castello della Sala in de 14e eeuw in
bezit had: Conti della Cevara.
Presenteert zich optimaal bij gegrilde
vlees-,gevogelte- en visgerechten.

Solaia,
I.G.T.Toscana

Solaia,het paradepaardje van
Antinori,heeft in de geur veel
jonge,rijpe,zwarte bessen,die een
verleidelijke eenheid weergeven met
de fijnzinnige zoete tonen van vanille
en chocolade.Na het openen van de
fles komen in eerste instantie tonen
van mint en zoethout naar voren.De
smaak spreekt boekdelen:extractrijk,
veelzijdig,fluweelzacht en harmo-
nisch dik in het fruit.

Heerlijk bij culinaire hoogstandjes met
rood vlees ,kruidige aroma’s en wilde
paddestoelen.Een afsluiting met een
keur aan rijpe kazen maakt het geheel
compleet.

Pian delle Vigne,
D.0.C.Brunello di Mon-
talcino

Een sangiovese met raffinement!

Zeer mooie en toegangkelijke wijn
met een veelbelovende geur met

veel fruitimpressies van kersen en
bramen,naast tonen van kruiden,tabak
en chocolade. Deze weldaad gaat over
in een prima balans qua smaak.Veel
zacht rijp fruit in fraaie balans met

de fluwelige tannines. De typische
Brunello nasmaak belooft ook in de
toekomst nog iets moois. De afdronk
vraagt om gerechten met een zachte,
rijpe smaak. Stoofgerechten met niet
al te veel specerijen en zachte,rijpe
romige kaassoorten zorgen voor een
mooie wijn-spijs balans.
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Tignanello,
I.G.T.Toscana

Tignanello is een zeer bijzondere

wijn met in de geur complexe en
harmonieuze aroma’s van zwarte
bessen,bramen en tabak. De
mondvullende,maar fluweelzachte
smaak wordt ondersteund door een
complexe structuur.Het evenwicht in
smaak wordt bepaald door het rijpe
fruit,zachte tannines en fraaie zuren.In
de lange en aanhoudende afdronk aro-
mas van chocolade en citrusvruchten
met mooie ronde tannines.Opti-

male kwaliteit van het begin tot het
einde;een gedistingeerde Toscaanse
rode wijn! Prachtig bij gerechten met
een hoogwaardige kwaliteit;rood
vlees,haarwild en rijpere kazen.

Guado al Tasso Supe-
riore,
D.O.C.Bolgheri Supe-
riore

Guado al Tasso is een superieure
wijn,explosief in de geur,veel rood
fruit,zoals bessen,met tonen van
donkere chocolade en zoethout. De
smaak is fantastisch: een aaneen-
schakeling van vanille, bosbessen en
chocolade,samen met fluweelzachte
maar duidelijk aanwezige tannines
geven een heel mooie,droge rode
wijn. Fijn gestructureerd en complex;
gebalanceerd met zachte tannines en
een lange afdronk. Mooie combinatie
met hoogwaardige vlees-specialiteiten
en stevig wild.



ristorante

Toecou

Bolgheri + Supertuscans

2020/2021 “Tignanello” Antinori sangiovese,
cabernet sauvignon é franc
2l
2020 Magnum 1,5l. €. 6249,-

2022 ”’Cont’ Ugo “ Tenuta Guado al tasso Antinori  100% Merlot
0,75 €.105,-

2013 Doppio Magnum 3[. € 498,-

2020/2021 “Guado al tasso” Antinori cabernet sauvignon, merlot, syrah
0,751 €.295,-
2021:_ Magnum 1,5 | €. 624,

2015: Doppio Magnum 3. € 1244,-

2004/2008/2009/2011/2013/2014/2015 “Solaia” Antinori
cabernet sauvignon é franc, sangiovese €. 498,-

2020 “toro desiderio” Avignonesi wmerlot, cabernet sauvignon
0,751 € 114,-
2015/2018:_Magnum 1,5 | €. 2449,-

2019 “50&50” Avignonesi/Campanelle wmerlot, sangiovese

0,75 €.275,-
2013 :_Magnum 1,5 [ €. 579,-

2021 Castello di Bolgheri “Varvara” Contessa Franca Spaletti Trivelli
cabernet franc, cabernet sauvignon
@S [Fe T

2020 “Castello di Bolgheri superiore” Contessa Franca Spaletti Trivelli

cabernet franc, cabernet sauvignon
0,751 €. 164,-
2015 :Magnum 1,5 €. 369,-

2014 “Il caberlot” [l carnasciale cabernet sauvignon, merlot
€.5849,-

2008 Doppio Magnum 3[. € 1298,-

Toscana wel
cuore di

Maastricht ! Lo . ) .
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Ogni anno, quando viene selezionato il
Brunello, viene invitato un famoso ar-
tista internazionale per creare un’ opera
d’ arte per quell “ anno, che sara’ messa
sulla parete della piazza di Montalcino!

Each year when a Brunello is selected a
famous international artist is invited to
create an artwork for that year which will
be placed on the wall in the townsquare of
Montalcino.

Elk jaar als er een Brunello wordt gese-
lecteerd wordt een bekende internationale
kunstenaar uitgenodigd om een kunstwerk
voor dat jaar te maken hetgeen wordt
aangebracht op de muur op het stadsplein
in Montalcino.

VALUTAZIONE QUALITATIVA DELLE ANNATE
DEL BRUNELLO DI MONTALCINO

VINTAGE QUALITY EVALUATION OF

BRUNELLO DI MONTALCINO

1945 6% %% 1971 4% 1997 22655
1946 %% 1972 * 1998 %%
1947 %% 1973 % 1999 %%
1948 ** 1974 ** 2000 ***
1949 X% 1975 %% 2001 %% %
1950 *+¢* 1976 * 2002 **
1951 %% 1977 %% 2003 %%
1952 6+ 1978 *H+x 2004 *HH+*
1953 *** 1979 **x* 2005 **
1954 ** 1980 *++* 2006 *HH+*
1955 %% 1981 4% 2007 2255
1956 ** 1982 *x* 2008 ***
1957 1983 *x¢* 2009 **
1958 6% 1984 * 2010 22655
1959 6% 1985 262655 2011 VEVEVEVE
1960 *** 1986 *** 2012 e+
1961 22626 %% 1987 %% 2013 VEVEVEVE
1962 6% 1988 22655 2014 ok
1963 *** 1989 ** 2015 et
1964 2566 1990 22655 2016 VEVEVEVEYE
1965 **+** 1991 > 2017 P+
1966 **** 1992 ** 2018 Pt
157 e 1993 i 2019 *+*
1968 *** 1994 ¥+ 2020 *HH+*
1969 % 1995 62655

1970 266 % 1996 %%

N.B. Le annate tra parentesi sono in corso di affinamento
LEGENDA:

annate insufficiente: *

annate discreta: &

annate pregevole:
annate ottima:
annate eccezionale:

%
%

%%

N.B. The vintages in brackets are in the process of aging
LEGEND:
insufficient vintage:
fair vintage:

good vintage:
excellent vintage:
outstanding vintage: *****

*

%%

%%

%%
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Tocauq

di n no 100% sanal

2019 Pacenti €. 78,-
2018/ 2019 Ucceliera € 68,-
2021 _Casanova di neri €. 62,-
2020 Fanti €.44,-

20149 Gorelli 0,751 €. 59,-
Magnum 1,5l.: €. 134,

2022 Altesino
0.375 |. €. 25

runello di Montalcino 100% sangiovese qrosso

2015 Vecchie Vigne Pacenti €. 175,-

2013 “Tenuta nuova’’ Casanova di neri
0,75 €.175,-
2011/2012 :_Magnum 1,51 € 369,-

2003: Doppio Magnum 3[. € 749,-

2008 “Cerealto’ Casanova di neri € 398,-

2018 “Vallochio’? Fanti €. 125,-
2013 Magnum 1,51 €. 2649,-

2016/2018 Mastrojanni
€. 1049,-

2011 Le Potazzine “Gorelli” 100% sangiovese grosso
Magnum 1,5] € 298,-

2020 Altesino
0.375 . €. 66.-

Toscana wel

13
Maagstricht
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Componq

2016 “Ommagio a Grillo Dorfles” San Salvatore 100% Aglianico
€. 99,-

2003/2009 “Patrimo” Feudi di San Gregorio 100% merlot
€.1749,-

|
liwdona

2020 “Rubesco” Lungarotti torgiano rosso,sangiovese/colorino
e < 49,3

2018 “Rubesco Riserva’ Vigno Monticchio Lungarotti torgiano rosso, sangiovese
€. 98,-

Suttges

2020 “Cannonau di Sardegna’ SWEntu
st

2021 “Montessu Isola dei Nuraghi®® Agricola Punica
carrignano, merlot, cabernet-franc, cabernet-sauvignon

3. Sk

2018 “terre brune” Cantin ' ntadi carrignano, del Sula’s
€. 99,-
2008: Magnum 1,5 € .210,-

Toscana wel

cugre di 1 4
Maagstricht

Pino e Angelika e il Team - Ristorante Mediterraneo - Maastricht. 11-06-2025



Cawbiark

2010 “Il sigillo” Cantina del Notaio 100% aglianico Biodynan
€. 89,-
2017 “La firma” Cantina del Notaio 100% aglianico
€. 89,-

U,

a—

2015 “Donna Lisa” Leone de castris negroamaro, malvasia nera
€. 29
2012 : Magnum 1,5 €. 189,-

2020 “Polvanera” Gioia del Colle Biologica 100% primitivo di manduria
€.52,-
2017 “Per lui” Leone de Castris 100% susumaniello .
€. 69,-

Q’/ 3 bto,'é’

2018 “Datillo” Ceraudo
100% Gaglioppo
€. 65,-

ristorante

Toscana wel
cuore di

Maastricht ! Lo . ) .
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2021 “Flora Mundi” Donna Fugata nero d’avola, frappato
€. 59,-

2020 “Tancredi “ Donna Fugata cabernet sauvignon, nero d’'avola
€.98,-

2016 “Quater”’  FEirriato nero d’avola, perricone, frappato, nerello cappuccio
€. 59,-

2018 “Harmonium’’® Eirriato wnero d’avola 0,751 €.649,-
2013 Magnum 1,50 €. 139,-

\iwovesso delia A&
P i |

_Rode huiswijn

2022 “Poggio Torto’ Fanti
Sangiovese

£€.37,-

Toscana wel
cuore di

Maastricht ! Lo . ) .
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Streken in Italie - Regione Italiana

AN U1 W N~

Valle d’Aosta 7  Friuli
Piemonte 8 Liguria
Lombardia 9 Emiglia-Romagna
Trentino 10 Toscana
Alto Adige 11 Umbria
Veneto 12 Marche

13 Lazio
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15
16
17
18
19
20
21

Abruzzo
Molise
Campana
Puglia
Basilicata
Calabria
Sicilia
Sardegna



